
Nous mettrons à l’honneur à 
chaque numéro de ce nouveau 
journal, un habitant de Beauchery-
Saint-Martin, et qui de mieux pour 
commencer que notre doyenne : 
Renée Boogaerts ! D’autant, 
qu’elle s’apprête à quitter Saint 
Martin pour rejoindre sa famille en 
Dordogne. 

Depuis combien de temps vivez-
vous à Beauchery-Saint-Martin ? 

Nous avons acheté avec mon défunt 
mari en tant que résident secondaire 
en 1977 et nous sommes installés 
définitivement en 1985. Nous habitions 
à Choisy-Le-Roi à l’époque et souhai-
tions préparer nos vieux jours en se 
rapprochant de la nature. 

Vous avez été beaucoup impli-
quée dans la vie du village, ra-
contez-nous ? 

Nous nous occupions beaucoup avec 
mon mari du club des anciens, j’étais 
secrétaire. Nous avons beaucoup 
voyagé, il y avait une partie de jeu 
chaque semaine, de belles ren-
contres… Malheureusement, la relève 
n’a pas eu lieu et ça nous a beaucoup 
attristés. Aujourd’hui, nous continuons 
d’être gâtés avec le colis des anciens 
mais les rencontres manquent, c’est 
beaucoup plus train-train. 

Votre maison était aussi le re-
fuge des vos petits enfants du-
rant les vacances, quelles 
étaient vos activités préférées 
avec eux ? 

J’adore la nature, alors nous nous 
promenions beaucoup, d’autant 
que j’ai quatre petit-fils donc im-
possible de prendre la voiture 
avec tout ce petit monde. Ça des 
promenades à pied, on en a fait ! 
Nous nous baladions souvent de 
Saint-Martin à Villegruis en pas-

sant par La-Queue-aux-Bois et les bois 
alentours. 
J’ai vu que la commune avait un nou-
veau projet de « Chemin de l’eau », ce 
sera bien ça ! 

J’ai cru comprendre que vous 
étiez une grande fervente de 
sport ? 

Oh la la, j’adore tous les sports ! À 
part la boxe ou le karaté. Même le 
billard, j’ai commencé à m’y inté-
resser. J’ai fait beaucoup de sport 
dans ma vie. Pendant la guerre, 
j’étais à l’école professionnelle à 
Paris, et les allemands exigeaient 
que les élèves fassent du sport, 
on devait présenter  un papier 
justifiant notre inscription. Mais 
moi je le faisais par plaisir, beau-
coup de gymnastique, j’étais tou-
jours la première ! (sourire) 

Vos enfants aussi ont pratiqué 
la gymnastique ? 

Très peu, car il y avait un projet 
d’ouverture de piscine. Alors que 
mon mari et moi accompagnions 
les enfants lors des sorties sco-
laires, nous nous sommes vu pro-
poser de passer le diplôme de 
maitre nageur et lorsque la piscine 
de Choisy a ouvert, ils nous ont 
proposé de tenir la piscine. 

Donc vous avez été aussi 
Maitre nageur, incroyable ! Quel 
métier aviez-vous pratiqué au-
paravant ? 

J’ai un diplôme de maroquinière et 
mon mari était bottier. Nous nous 
sommes rencontrés au travail et ne 
nous sommes jamais quitté ! 
Il n’y avait pas de machine à l’époque, 
je cousais tout à la main : les sacs, les 
ceintures… Ah ça, j’aimais ça ! C’était 
agréable de faire quelque chose de 
ses propres mains. 

Comment imaginez-vous votre 
nouvelle vie en Dordogne ? 

Je serai près de ma fille et je 
pourrai aller en courses avec elle, 
je serai moins dépendante de mes 
voisins, bien que je sois gâtée ici 
car ils passent très souvent me 
voir pour savoir si j’ai besoin de 
quelque chose. 

Merci pour ce beau partage de vie 
Renée ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

Falafel 

120 gr de Pois Chiches Secs ; 1 oignon rouge ; 1 gousse d’ail; 1 cs de cu-

min ; 1 bouquet de coriandre ; 1 l d’huile de tournesol ou arachide 

Korma 

800 gr de légumes racines variés : topinambours, carottes, panais, rutabaga, 

betterave, etc… ; 10 gr de Gingembre frais ; 1 cs de curry en poudre ; 1 poi-

reau ; 1 gousse d’ail ; 20 cl de lait de coco ; 1 citron vert ; 20 gr de caca-

huètes ; Piment d’Espelette & Sel 

 

En 30' c est fait ! 

Étape 1 penser à mettre à tremper ses pois chiches le matin (10h minimum) : 

attention, c’est indispensable !  

Et ensuite juste mixer tous les ingrédients en gardant juste un peu de co-
riandre pour le dressage (sur ma photo il s'agit de coriandre vietnamienne), 
et l'huile de friture. 
Former alors à la main des boulettes de 20gr environ 
Et frire sur feu moyen 4' environ 
Réserver sur papier absorbant et saler. 
 
Pour le korma on épluche et coupe grossièrement les racines. 
On hache finement gingembre ail et poireaux 
Et on fait revenir avec un filet d’huile végétale, en salant. Au bout de 2', on 
ajoute les légumes, et le curry et on fait suer 2', puis on ajoute 20 cl d'eau. 
On laisse 5' sur feu fort puis on ajoute le lait de coco 
et 10' sur feu moyen. 
 
Pour le dressage les légumes en base, les falafels, 
un peu de sauce 
Et on termine avec un petit condiment a base de 
cacahuètes juste grillés (ou non), fleur de sel, pi-
ment et coriandre 
 
Et bon app ! 

Mairie de Beauchery Saint Martin: 2 rue de la Tour-Maurouard 

Tel: 01.64.00.82.59 / mairie.beauchery@orange.fr 

Korma de racines  

sauce coco / curry  
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A votre tour partagez vos recettes, astuces et photos pour les prochaines 

éditions de: Au fil de Beauchery Saint Martin à mairie.beauchery@orange.fr 

Par Ruben Sarfati 

(Beauchery) 



La réhabilitation complète de la 

salle des fêtes et de la classe 

maternelle à Saint Martin vise à 

doter la commune d’un équipe-

ment polyvalent articulant les 

deux espaces qui partageront un 

sas d’entrée et de vastes sani-

taires adaptés. La salle polyva-

lente comme la classe mater-

nelle seront accessibles aux per-

sonnes handicapées, plus éco-

nomes en énergie et totalement 

rénovées avec une esthétique et 

des fonctionnalités considérable-

ment améliorées. 

 

Le chantier a démarré en sep-

tembre 2020 après un déména-

gement complet des lieux. Ce 

déménagement rapide et effi-

cace s’est fait en juillet 2020 

grâce à la mobilisation de notre 

agent technique, des ATSEM et 

des enseignantes de la mater-

nelle. Dans la foulée, la salle du 

Conseil de la mairie, mise à dis-

position pour une année, a été 

transformée avec un soin parti-

culier en salle de classe mater-

nelle.  Celle-ci a été homologuée 

par l’Inspection Académique et 

le SDIS (sécurité incendie/ éva-

cuation). Les circuits de bus ont 

été également repensés en par-

tenariat avec le Département et 

PROCARS.  

Ce projet ambitieux et longue-

ment mûri depuis 2018, est ac-

compagné financièrement par 

l’Etat au titre de la « Dotation 

d’Equipement des Territoires 

Ruraux » (DETR), la Région et 

le Département avec un 

« contrat rural ». La commune 

va contracter début 2021 un em-

prunt sur 25 ans à un taux parti-

culièrement intéressant.  

La commune a confié la maitrise 

d’œuvre à Olivier ROSSIGNOL 

(architecte) et à Daniel TALFU-

MIER (ingénierie Choiséenne 

BET). Chargés de la conception 

Apéritif du 14 juillet avec  un grand nombre de participants qui sont 

venus profiter du jardin de l’église de Beauchery 

Très beau succès pour le concert du Trio Guersan 

le 8 septembre à l’église de Beauchery dans le 

cadre du Festival  

Inventio 

Les Commémorations du 11 novembre ont eu lieu en comité res-

treint en raison de la situation sanitaire. Un hommage spécial a été 

rendu au 15 soldats morts au combat au cours de l’année  

architecturale et technique 

comme du suivi du chantier, ils 

conseillent la commune dans 

les nombreuses décisions à 

prendre tout au long de 

l’opération. Chaque se-

maine, maire et adjoints les 

retrouvent lors d’une réunion 

de chantier pour un suivi at-

tentif et rigoureux de l’évolution du 

chantier. 

 

 

 

Premier semestre 2020  

Choix des entreprises :  

VITTE (gros œuvre) et ABPROE-

LEC (électricité) à PROVINS,  

MITY (charpente et menuiserie) à 

BEAUCHERY,  

SELLIER (plâtrerie, isolation) à 

COULOMMIERS,  

CARON (couverture) à BEZU, 

FELDIS ET LEVIAUX (Peintures) 

à MELUN 

 

 

 

 

 

 

 

Deuxième semestre 2020 

En juillet, les ordres de services 

sont signés et diffusés. 

Fin août : l’entreprise VITTE investit les 

lieux et installe le chantier. 

De septembre à décembre : dé-

molition des sols et retrait de toute 

l’isolation, de tous les plafonds, 

des cloisons entre la salle et la 

classe. Réfection complète des 

sols avec coulage dalle béton. 

Préparation des fondations du sas 

extérieur.  

Ajustements du projet au vu des 

aléas habituels d’un chantier de 

rénovation. 

Choix des matériaux et des cou-

leurs pour le crépis du sas d’en-

trée, huisseries extérieures et inté-

rieures, carrelages. 

Janvier / Février 2021 

Construction du sas extérieur et 

couverture. 

Pose des huisseries extérieures. 

 

LE CHIFFRE CLÉ:   

3848€ 
Montant attribué grâce au budget participatif 

écologique de la région Ile de France. Merci 

pour vos votes! 


